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1. INTRODUCAO projeto busca otimizar essa etapa, visando a

aplicagdo  das  manoproteinas ~ como

A indistria cervejeira, de grande emulsrlf.icantes biodegradaveis em
cosméticos.

relevancia  econdmica, gera  residuos
significativos, entre eles a biomassa de
leveduras do género Saccharomyces, cuja 2. METODOLOGIA
parede celular € rica em manoproteinas,
glicoproteinas com estrutura anfifilica e
propriedades emulsificantes [2]. Uma visdo
esquematica dessa parede celular ¢
apresentada na Figura 1.

O A partir do caldo de leveduras, realizou-
se lavagem em triplicata com 20% de tampao
fisiolégico (pH 7.,4) para remogdao de
impurezas. As células foram entdo submetidas
Figura 1 — Visdo geral da parede celular das a Sonicagao cm ba~nh0 de gelo, promovendo
Saccharomyces spp. autolise e liberagdo das manoproteinas. O
material foi centrifugado, retendo-se as
manoproteinas no sobrenadante, que foi
submetido a precipitagdo com etanol absoluto
(1:3 v/v) e resfriamento a 4 °C por 18 h [2,6].
O processo foi ilustrado conforme Figura 2.
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M¢étodos tradicionais de extragdo, como
tratamentos térmicos, acidos ou alcalinos,
podem comprometer a integridade das

Esti!em 60 matenal

manoproteinas [1]. Alternativamente, técnicas Fonte: Autoria propria

como pulsos elétricos e sonicacdo tém se

mostrado eficazes para induzir a autdlise Posteriormente, para confirmar a presenga
celular ¢ liberdlas de forma mais suave [6]. de manoproteinas, foram realizados testes
Para purificagio, a cromatografia por troca qualitativos tanto para caracterizar a parte
ibnica surge como método promissor, proteica (teste do Biureto), quanto para a
permitindo  separar manoproteinas com porgdo glicidica (teste de Molish) [5].

eficiéncia e preservar sua estrutura [4]. Este
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Para validacdo da cromatografia por troca
10nica utilizou-se solugdo padrio de caseina a
1% e a resina cationica Lewatit® Monoplus
SP 112 H. Empregaram-se dois tampdes: o de
ligacdo (citrato de s6édio 10 mM + ureia 1 M)
e o de eluicdo (mesma composi¢do com
adi¢do de cloreto de sddio 0,5 M). A coluna foi
equilibrada, seguida da aplicagdo da amostra
¢ da eluicdo [3]. A coluna cromatografica
utilizada encontra-se representada na Figura
3.

Figura 3 — Coluna utilizada para cromatografia

Fonte: Autoria propria

Aliquotas de 1mL foram coletadas e
analisadas pelo teste do Biureto para
identificar a presencga de proteinas e o ponto
de saida. O método foi executado em triplicata
e mostrou-se eficaz com a caseina [4,3], entdo
foi aplicado as manoproteinas, usando-se
também a precipitacdo com etanol absoluto
como método complementar  para
identificacdo das fracdes [2].

3. RESULTADOS E DISCUSSOES

Os testes qualitativos confirmaram a
presenga de carboidratos e proteinas,
caracterizando a amostra como
manoproteinas. Ambos os testes apresentaram
coloragdo violeta intensa (no caso do teste do
Biureto) e anel violeta, também de coloracao
intensa (no caso do teste de Molish) como
esperado, evidenciando concentragao
satisfatoria tanto da parte proteica quanto da
parte glicidica (Figura 4 e Figura 5).

Figura 4 — Teste do Biureto

Fonte: Autoria propria

Figura 5 — Teste de Molish

Fonte: Autoria propria

A curva potenciométrica obtida (Grafico
1) evidenciou que as manoproteinas
apresentaram precipitacao na faixa de pH 5—
6, correspondente ao seu ponto isoelétrico.
Esse resultado foi determinante para a escolha
da resina de troca catidnica nos experimentos
cromatograficos.

Grafico 1 — Curva potenciométrica
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Fonte: Autoria propria

Na cromatografia de troca i0nica,
verificou-se retencdo parcial da amostra na
resina e elui¢do apods aplicacao de cloreto de
sodio, sugerindo interagdo eletrostatica eficaz.
Observando o teste de precipitagdio com
alcool, confirmou-se concentragao satisfatoria
de manoproteinas nas aliquotas coletadas da
etapa de elui¢do (Figura 6). Comparando-se
aos métodos tradicionais, a técnica
cromatografica apresentou maior seletividade
e potencial para recuperacao de fracdes mais
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puras, preservando a integridade das

biomoléculas.

Figura 6 — Precipitacdo com alcool aplicado a elui¢io
de manoproteinas.
e
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Fonte: Autoria propria

4. CONCLUSOES

A cromatografia de troca idnica
demonstrou ser uma técnica promissora para
purificagdo das manoproteinas obtidas de
leveduras do género Saccharomyces spp.. Os
resultados indicam sua viabilidade como
alternativa aos métodos tradicionais,
contribuindo para o desenvolvimento de
emulsificantes biodegradaveis de aplicacdo
cosmética. Estudos futuros devem otimizar as

condi¢cdes cromatograficas e avaliar a
funcionalidade das manoproteinas em
formulagdes.
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