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Resumo

O turismo gastrondmico pode contribuir para a valoriza¢do da cultura alimentar, a diferencia¢do de destinos
e a construcdo de experiéncias associadas a identidade territorial. Este trabalho apresenta resultados parciais
de uma pesquisa de Iniciacdo Cientifica intitulada “Identidade Gastronomica e Turismo: Inventdrio dos pratos
tipicos na Regido Turistica (RT) Sol do Oeste no Estado de S3o Paulo”, com o objetivo de analisar a percepg¢do de
gestores e atores relacionados ao turismo sobre o potencial do turismo gastron6mico na regido, considerando
referéncias culindrias, infraestrutura, acessibilidade, comunicag¢do, politicas publicas, parcerias e reconhecimen-
to de pratos tipicos. A pesquisa, de abordagem qualitativa e carater exploratdrio, descritivo e aplicado, envolveu
levantamento bibliografico e documental e aplicagdo de questiondrio online. No recorte adotado pelo estudo, a
Regido Turistica Sol do Oeste é composta por nove municipios: Adamantina, Dracena, Martindpolis, Panorama,
Paulicéia, Presidente Epitacio, Presidente Prudente, Rancharia e Santo Expedito. Foram obtidas oito respostas,
provenientes de seis municipios. Os resultados mostram forte convergéncia na percepgao de que a gastronomia
influencia a atratividade turistica e apresenta potencial de diferenciagdo regional, mas também evidenciam
baixa institucionalizacdo do segmento. Entre os respondentes, 8/8 reconheceram potencial regional; 8/8 consi-
deraram que a gastronomia local pode influenciar a escolha do destino; 5/8 indicaram auséncia de prato tipico
reconhecido; 5/8 apontaram inexisténcia de politicas ou parcerias especificas para promogdo do turismo gas-
trondmico; e 5/8 relataram auséncia de programas de apoio a produtores e comerciantes. As respostas abertas
permitiram identificar referéncias concretas, como preparagées a base de peixes do Rio Parang, a Isca de Tildpia
Caipira e o Reviro a Moda Espanhol, em Presidente Epitacio, além de pizza, batata-doce e molho verde em
Presidente Prudente, linguiga artesanal em Rancharia e preparagGes a base de peixe em Panorama, Paulicéia
e Martindpolis. Conclui-se que a principal questdo regional ndo é a auséncia de recursos gastronémicos, mas a
necessidade de articula-los em uma oferta turistica integrada, apoiada por planejamento, cooperagdo intermu-
nicipal, politicas publicas, qualificagdo e promogao territorial.
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1. Introducao

A gastronomia constitui manifestagao cultural associada a histdria, aos modos de vida, as re-
lagOes sociais e as formas de apropriacdo do territério. No turismo, praticas alimentares, produtos,
estabelecimentos, festas e preparacdes tradicionais podem ultrapassar a funcdo de alimentacdo e
compor experiéncias capazes de aproximar o visitante da cultura local (Montanari, 2008; Gandara;
Gimenes; Mascarenhas, 2009; Gimenes-Minasse, 2023). Nesse sentido, a identidade gastron6mica
pode atuar como recurso de diferenciacdo e como componente de estratégias de desenvolvimento
turistico, sobretudo quando articulada a regionalidade, a promocao territorial e a valorizacdo de
produtores e saberes locais (Long, 2018).

A RT Sol do Oeste localiza-se no extremo oeste do Estado de Sao Paulo, em area historicamen-
te vinculada a expansdo da fronteira paulista. A formacao territorial do Oeste Paulista articula-se
a diferentes processos de ocupacdo, passando pela presenca indigena, pela criacdo de gado, pela
expansao da cafeicultura no inicio do século XX e, posteriormente, pela formacdo de colbnias e
municipios associados também a imigracdo japonesa (Sousa, 2011). A construcdo das ferrovias e a
expansao da economia cafeeira foram elementos importantes para a integracdo do territorio regio-
nal ao processo econémico paulista, enquanto ciclos posteriores, como o algoddo, a pecudria e a
agroindustria, contribuiram para redefinir sua estrutura produtiva.

Sob a perspectiva do desenvolvimento histérico do turismo e da gastronomia regional, as di-
versas correntes migratérias aliadas as caracteristicas biofisicas do territério consolidaram uma culi-
naria com marcantes tracos de hibridismo cultural. A proximidade e a dependéncia dos recursos hi-
dricos do Rio Parand, por exemplo, originaram uma forte cultura de pesca nos municipios préximos
as margens do rio (como Panorama, Paulicéia e Presidente Epitdcio), que serviu de base tanto para
a subsisténcia quanto para a atra¢do do turismo de lazer ndutico e pesca esportiva.

Nesses locais, preparacoes a base de peixes de dgua doce associaram-se a imigracdo japonesa,
gue introduziu o consumo de cortes de peixe cru (como o sashimi de tildpia e tucunaré), e a heranca
espanhola, visivel no prato tipico Reviro (uma massa frita a base de farinha, agua e alho, herdada dos
antigos trabalhadores da extracdo de madeira e navegadores do rio). Nas sub-regides de transicdo
rural e urbana, como Rancharia e Presidente Prudente, o gado de corte deu origem a uma tradicao
em embutidos (como a linguica artesanal de Rancharia), enquanto a agricultura familiar paulista
introduziu tubérculos fortes, como a batata-doce, hoje integrada a culindria e aos eventos turisticos
de Presidente Prudente, por exemplo, a feira da Batatec.

No plano econdmico, a regido mantém forte relacdo com atividades agropecudrias e agroin-
dustriais, especialmente pecudria, cana-de-aculcar e processamento de produtos alimenticios de
origem agricola e animal. A Regido Administrativa de Presidente Prudente também apresenta con-
centracdao de atividades de comércio e servicos no polo regional, ao lado de cadeias produtivas
associadas a alimentos e biocombustiveis (S3o Paulo, 2003; Sdo Paulo, 2022). Essa base produtiva
é relevante para a compreensdo do turismo gastrondmico, pois aproxima producdo agropecuaria,
agroindustria, comércio, alimentacdo, eventos e experiéncias turisticas. Ha, inclusive, iniciativas lo-

cais que buscaram articular producao artesanal de alimentos e turismo, como o projeto de queijo
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artesanal desenvolvido em Presidente Prudente com perspectiva de formacdo de arranjo produtivo
e de roteiro gastronémico.

No contexto do Arranjo Produtivo do Estado de Sdo Paulo, o Oeste Paulista historicamente
atuou como fornecedor de matérias-primas agropecudrias brutas para as centralidades industriais
paulistas. Contudo, as novas diretrizes de desenvolvimento regional buscam reverter essa légica por
meio da agregacdo de valor local. O projeto do Queijo Artesanal de Presidente Prudente é um mar-
co nesse sentido, estruturando-se como um Arranjo Produtivo Local (APL) emergente. Este arranjo
visa verticalizar a produgdo de laticinios da agricultura familiar, integrando-a diretamente a rede
gastronOdmica urbana, a hotelaria e aos roteiros de turismo rural. Dessa forma, a RT Sol do Oeste se
posiciona no mapa paulista ndo apenas como fronteira agropecuaria, mas como um polo de turismo
gastrondmico em estruturacdo, capaz de converter seus produtos tradicionais de origem animal e
vegetal em ativos culturais altamente valorizados.

A regionalizagao turistica constitui outra dimensao importante. No recorte espacial adotado
nesta pesquisa, a RT Sol do Oeste reine Adamantina, Dracena, Martindpolis, Panorama, Paulicéia,
Presidente Epitacio, Presidente Prudente, Rancharia e Santo Expedito. A composicao das regides
turisticas pode sofrer atualizagdes em funcdo das politicas de regionalizacdo e dos processos de atu-
alizacdo do Mapa do Turismo; por isso, neste estudo é mantido o recorte territorial correspondente
a etapa da pesquisa. A regido apresenta, simultaneamente, municipios com func¢des urbanas dis-
tintas, areas rurais, recursos associados aos rios e reservatdrios e diferentes niveis de estruturacao
turistica, o que torna pertinente analisar a gastronomia em escala regional.

Historicamente, portanto, a gastronomia regional ndo deve ser compreendida como um con-
junto isolado de pratos, mas como resultado de relagGes entre territdrio, producdo, migracdes, re-
cursos naturais, festas, comércio e modos de vida. As respostas da pesquisa reforcam essa perspecti-
va ao mencionar influéncias culindrias japonesas, africanas e indigenas, preparacdes vinculadas aos
peixes do Rio Paran3, festas religiosas e produtos locais. O objetivo deste estudo foi, assim, analisar
a percepcao de gestores e atores turisticos sobre o potencial do turismo gastrondmico na RT Sol do
Oeste, identificando potencialidades e limitacGes para sua estruturacdo como estratégia de desen-

volvimento turistico regional.
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Figura 1 Regides Turistica Sol do Oeste
Fonte Elaborado pelas autoras (2026), com base em dados da Secretaria de Viagens e Turismo (2024)

2. Metodologia

A pesquisa caracteriza-se como qualitativa, exploratéria, descritiva e aplicada, conforme pres-
supostos de Marconi e Lakatos (2018) e Gil (2019). Inicialmente, realizou-se pesquisa bibliografica
e documental sobre turismo gastronémico, identidade cultural, gastronomia regional e desenvolvi-
mento turistico, mediante consulta a livros, artigos cientificos, legislacdes, documentos institucio-
nais e materiais disponibilizados por érgdos publicos e secretarias municipais de turismo e cultura.
Foram consultadas as bases de dados: Portal de Periddicos da Capes, SciELO e Google Académico.

Para compreender a percep¢ao dos atores envolvidos com o turismo, foi elaborado questionario
online composto por questdes abertas e fechadas, nas quais foram considerados aspectos como: i.) o
objetivo geral da pesquisa; ii.) tipo de perguntas; iii.) clareza e objetividade nas perguntas; iv.) secées
relevantes; v.) escolha da melhor plataforma para montagem do questiondrio; vi.) teste final antes do
encaminhamento para os respondentes. O instrumento contemplou dimensdes relacionadas ao conhe-
cimento sobre turismo gastronémico, influéncia da gastronomia na escolha do destino, conhecimento e
valorizacdo da culinaria local, infraestrutura, acessibilidade, comunicacdo e promocao, politicas publicas,

parcerias, apoio a produtores e comerciantes e percep¢ao sobre o potencial regional, tendo em vista:

i.) Contexto local e profissional: identificacdo do municipio e setor de atuac¢do do respon-
dente para contextualizar as respostas;

ii.) Conhecimento e percep¢ao sobre turismo gastronomico: saber se o respondente enten-
de o conceito e se percebe a importancia da gastronomia como fator na atragdo turistica.

iii.) Culinaria local e valorizagao: verificar se o municipio tem pratos tipicos reconhecidos

oficialmente ou pela comunidade, o que pode ser um diferencial turistico.
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iv.) Infraestrutura e acessibilidade: avaliar se os estabelecimentos e espacos para eventos

gastronOmicos sdo adequados, seguros e acessiveis a todos os publicos.

v.) Comunicagdo e promogao: identificar se ha canais digitais e politicas publicas ou parcerias

para divulgar e fomentar o turismo gastronémico.

vi.) Apoio aos produtores locais: conhecer se ha programas ou iniciativas que incentivem os

produtores/comerciantes locais no mercado turistico; vii.) potencial regional: avaliar a per-

cepcao sobre o potencial da regido para crescer e se destacar no turismo gastronémico.

Questao principal

1 - Sobre qual municipio vocé responde?
2 - Em qual setor profissional vocé atua?
3 - Vocé conhece o conceito de turismo
gastronomico?
4 - Vocé acredita que a gastronomia local
influencia na decisdo dos turistas em escolher
sua cidade como destino turistico?

5 - Seu municipio possui algum prato tipico
reconhecido oficialmente (projeto de lei) ou
pela comunidade local?

6 - Vocé considera que o setor gastron6mico
de seu municipio possui infraestrutura
considerada adequada, atendendo normas de
seguranca e sanitarias exigidas?

7 - Os espagos publicos para eventos
gastrondmicos locais sdo acessiveis para
todos os publicos (em especial pessoas com
deficiéncia ou mobilidade reduzida)?

8 - Seu municipio dispoe de canais digitais (site
ou redes sociais, oficiais ou ndo) exclusivos
para divulgacdo de seu turismo?

9 - Em seu municipio, existem politicas publicas
ou parcerias com o setor privado voltadas a
promogao do turismo gastrondmico?

10 - Vocé acredita que a unido/auséncia de
politicas ou parcerias possa ser favoravel/
desfavoravel ao municipio de alguma forma?
Explique.

11 - Sua cidade possui algum programa ou
iniciativa (publica ou privada) que apoie os
produtores e comerciantes locais, dentro do
mercado turistico gastronémico?

12 - Vocé acredita que a regido possui potencial
para se destacar no turismo gastronémico?

Fluxo/desdobramento condicional

N3o se aplica

Ndo se aplica

N3o se aplica

4.1 - Por qué? (Aparecera apods responder a questdo 4, seja
qual for a resposta)

5.1 - Qual prato tipico é reconhecido em seu municipio? (Se
responder ‘sim’)
5.1.1 - Qual prato vocé acredita que poderia ser classificado
como tipico em seu municipio? (Se responder ‘ndo’)

6.1 - Por favor, explique sua resposta em relacdo a
infraestrutura gastronémica. (Aparecera apos responder a
questao 6, seja qual for a resposta)

7.1 - Comente sua opinido sobre a acessibilidade dos espagos
publicos para eventos gastronGmicos em seu municipio.
(Aparecera apds responder a questdo 7, seja qual for a
resposta)
8.1 - Quais canais? (Se responder ‘sim’)
8.1.1 - Qual sua opinido sobre auséncia e necessidade de tais
canais? (Se responder ‘ndo’)
9.1 - Quais politicas publicas ou parcerias seu municipio
possui? (Se responder ‘sim’)
9.1.1 - Quais politicas publicas ou parcerias vocé acredita que
seu municipio deveria aderir? (Se responder ‘nao’)

N3o se aplica

11.1 - Quais os programas ou iniciativas existentes? (Se
responder ‘sim’)
11.1.1 - Quais programas ou iniciativas vocé acredita que
deveriam ser adotados? (Se responder ‘ndo’)
12.1 - Por favor, comente. (Aparecera apds responder a
questdo 12, seja qual for a resposta)

Quadro 1 Roteiro de perguntas estruturadas e fluxo condicional do questionario
Fonte Elaborado pelas autoras (2026)
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A selecdo dos participantes ocorreu por amostragem intencional, buscando contemplar repre-
sentantes do poder publico e atores vinculados as atividades turisticas e gastronGmicas dos munici-
pios integrantes da regido. O questionadrio foi encaminhado por e-mail e mensagens via WhatsApp
ao publico-alvo. Em consonancia com as exigéncias éticas aplicadas a pesquisas com seres humanos
e em conformidade com as diretrizes da Lei Geral de Protegdao de Dados Pessoais (LGPD) - Lei n2
13.709/2018 (Brasil, 2018), todos os participantes assinaram eletronicamente um Termo de Consen-
timento Livre e Esclarecido (TCLE) que garantiu o anonimato absoluto das respostas e o uso seguro
das informac0des exclusivamente para fins de investigacdo académica.

Dos 48 potenciais participantes que visualizaram o convite, oito responderam ao instrumento,
correspondendo a aproximadamente 16,7% dos contatos alcancados, sendo trés de Presidente Pru-
dente e um de cada municipio de Presidente Epitdcio, Paulicéia, Panorama, Martindpolis e Rancha-
ria. Ndo foram obtidas respostas dos municipios de Adamantina, Dracena e Santo Expedito.

Para suprir a necessidade de clareza metodoldgica, o fluxo condicional apresentado no Quadro 1
foi projetado para permitir uma analise empirica comparada e evitar respostas generalistas. Por exem-
plo, ao questionar sobre a existéncia de prato tipico na questdo 5, o roteiro bifurca: se ‘sim’, a questdo
5.1 exige a identificacdo e exemplo concreto do prato tipico comunitario ou oficializado; se ‘nao’, a
questdo 5.1.1 induz a comparacao criativa de qual preparacao culindria o ator acredita possuir o poten-
cial para alcancar tal status. Da mesma forma, as questoes de infraestrutura (Q6) e politicas publicas
(Q9) sdao acompanhadas de justificativas obrigatérias (Q6.1, Q9.1 e Q9.1.1), o que viabiliza confrontar
as percepcdes dos gestores rurais e urbanos, estabelecendo um panorama de assimetrias infraestru-
turais e institucionais entre os municipios ribeirinhos e os polos comerciais da RT.

As respostas as questdes abertas e fechadas foram analisadas de forma interpretativa, buscan-
do identificar recorréncias, convergéncias e divergéncias relacionadas as potencialidades e limita-
¢Oes do turismo gastrondmico regional. A analise foi articulada a literatura sobre turismo gastroné-

mico, identidade cultural e desenvolvimento turistico.

3. Resultados e discussao

Os resultados evidenciaram uma percepcao favoravel dos participantes quanto ao papel da
gastronomia no desenvolvimento turistico da RT Sol do Oeste. As respostas convergiram no reco-
nhecimento de que a gastronomia local pode influenciar a escolha dos destinos e contribuir para a
composi¢ao da experiéncia turistica, sendo compreendida como elemento potencialmente associa-
do a atratividade e a diferenciacdo dos municipios. Essa percepc¢ao converge com Gandara, Gimenes
e Mascarenhas (2009), para os quais o turismo gastrondmico possibilita ao visitante estabelecer
relacdes com a cultura e a comunidade local por meio das praticas alimentares. Também se apro-
xima da perspectiva de Gimenes-Minasse (2023), ao considerar que a experiéncia gastrondmica ul-
trapassa o consumo alimentar e pode constituir uma dimensao significativa da experiéncia turistica.

As respostas abertas reforcaram essa compreensao ao associarem a gastronomia a valorizacao
da cultura local, a identidade regional e a possibilidade de proporcionar experiéncias diferenciadas

aos visitantes. Entre os elementos mencionados, destacaram-se preparacdes a base de peixes do
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Rio Parana, como sashimi, ceviche, peixadas e porcdes, além de influéncias culinarias japonesas,
africanas e indigenas. Também foram citados eventos, festas religiosas e produtos locais como ma-
nifestacdes capazes de aproximar gastronomia, cultura e turismo.

A andlise comparativa entre os seis municipios respondentes (Presidente Prudente, Presidente
Epitacio, Paulicéia, Panorama, Martinépolis e Rancharia) revelou trés tipologias exploratdrias preli-
minares de vocacdo gastronOmica no territdrio. Essa segmentacdo e seus dados correspondentes fo-
ram organizados no Quadro 2, cruzando as principais caracteristicas qualitativas e os desafios quan-
titativos extraidos da investigacdo. E importante salientar que, devido a amostragem intencional e
ao reduzido numero de participantes (N=8), essa categorizacdo nao visa delimitar regionaliza¢des
geograficas definitivas, mas servir como modelo hipotético e descritivo das forgas indutoras locais

identificadas nos dados empiricos.

Tipologia exploratdria Municipios " ..
. Exemplos concretos de vocagdes/pratos Frequéncia de
de vocagao representados . . .
L. citados fragilidades criticas (N=8)
gastronomica (N)
Peixes de agua doce (Tilapia, Tucunaré). 2/3 indicam auséncia
Presidente Exemplos: Isca de Tilapia Caipira, de prato oficializado
1. Fluvial (Bacia do Epitacio (1) Sashimi de rio, Ceviche e Peixadas e de programas
Parana) Panorama (1) tradicionais. institucionais de apoio
Paulicéia (1) Prato histérico-cultural: Reviro a Moda direto a produtores da
Espanhol (Epitacio). pesca local.
Alimentagao urbana e marcas locais.
Exemplos: Pizza acompanhada 3/3 relatam inexisténcia
. . do tradicional ‘molho verde’ de de politicas de turismo
2. Polo Regional Presidente .
lanchonete. gastrondmico em rede
Urbano Prudente (3) L. . . . .
Matéria-prima forte: Batata-doce e baixa articulagao das
regional. entidades parceiras.
APL: Projeto de Queijo Artesanal.
Recursos de lazer rural e bacia 1/2 aponta fragilidades
L hidrografica interiorana. na sinalizagdo turistica,
Martindpolis - . - -
L Exemplos: Preparagdes de peixe de acessibilidade fisica de
3. Transigdo e Lazer (1) NN N
. represa (Martindpolis). eventos e auséncia de
Rancharia (1) . L. . .
Tradigdo agropecuaria: Linguica canais exclusivos de
artesanal de Rancharia. promogao digital.

Quadro 2 Sintese comparativa de tipologias exploratérias preliminares de vocagdo gastrondmica, exemplos
e dados quantitativos

Fonte Elaborado pelas autoras (2026), com base nos dados do questionario aplicado

Aprofundando os exemplos e as comparacoes extraidos do Quadro 2, verifica-se que no grupo
Fluvial (Presidente Epitacio, Panorama e Paulicéia), as praticas alimentares baseadas em pescados
transcendem a mera alimentacdo, atuando como o elo principal com o turismo de orla fluvial. O
Reviro a Moda Espanhol é um excelente exemplo dessa construcao histérica: um prato tipico do co-
tidiano dos trabalhadores da extracdo e navegacdo do Rio Parand no inicio do século XX que, ao ser
revalorizado, tornou-se atracdo turistica. Em contrapartida, no Polo Urbano (Presidente Prudente),

observa-se um fendmeno de gastronomia eminentemente comercial e de servigos, em que pizzarias
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locais e lanchonetes (destacadas pelo ‘molho verde’ caseiro) dinamizam a economia noturna regio-
nal, mas carecem de forte apelo de patrimonio histdrico culindrio formalizado.

Contudo, Presidente Prudente detém a lideranca na producdo de batata-doce, raiz que serve de
insumo para festivais locais de gastronomia urbana, além do projeto emergente de estruturacdo do
APL do Queijo Artesanal, que tenta construir uma ponte entre a bacia leiteira regional e os restauran-
tes da cidade. Por fim, o grupo de Transicdo (Rancharia e Martindpolis) exibe uma dindmica em que
a linguica artesanal de Rancharia — derivada diretamente da heranca pecuarista da regido — e os
quiosques de pescado associados ao lazer das represas (como em Martinépolis) mostram caminhos
alternativos de convergéncia entre turismo, lazer regional de fim de semana e producao local.

As percepcles dos participantes também indicaram reconhecimento do potencial da RT Sol
do Oeste para ampliar sua atuagdo no turismo gastronémico. Entre os aspectos apontados como
diferenciais, destacaram-se a diversidade de estabelecimentos e op¢Ges culinarias, a disponibilidade
de matérias-primas locais, especialmente produtos agropecudrios, a realizacdo de eventos e a pos-
sibilidade de integracdo entre gastronomia, cultura e outros atrativos turisticos.

Esse resultado dialoga com Long (2018), que compreende os atrativos gastronémicos de
maneira ampla, incluindo lugares, eventos, manifestacGes e praticas de alimentacdo. Logo, a
potencialidade gastron6mica da RT Sol do Oeste ndo deve ser reduzida a existéncia de um prato
tipico formalizado, mas compreendida a partir de um conjunto de recursos materiais e imate-
riais que podem contribuir para a construcao de experiéncias turisticas e para a importancia da
identidade territorial.

Entretanto, os dados também revelaram uma importante distdncia entre o potencial gastro-
nodmico percebido e o nivel de estruturacdo do segmento. Embora os participantes reconhecam as
possibilidades de desenvolvimento do turismo gastronOmico, as respostas apontaram fragilidades
relacionadas a existéncia de politicas publicas especificas, a articulacdo com o setor privado e ao
apoio a produtores e comerciantes locais. A percepc¢do predominante foi de que ainda sdo limitadas
as iniciativas institucionais voltadas especificamente a promoc¢do e ao fortalecimento do turismo
gastronGmico nos municipios.

Essa lacuna é significativa, uma vez que a transformacado da gastronomia em recurso turistico
demanda articulagdo entre os diferentes atores do territério. Conforme Long (2018), a regionaliza-
cdo da gastronomia pode fortalecer estratégias de comunicacdo e promocdo, mas sua consolidacdo
como produto turistico requer acdes capazes de associar cultura, economia e mercado. Assim, a
existéncia de recursos gastrondmicos, embora constitua condi¢cdo importante, ndo garante, por si
s0, sua transformacdo em oferta turistica estruturada.

Em relacdo as condicOes estruturais, as respostas indicaram uma percepcao relativamente
favoravel quanto a infraestrutura, as condicdes de seguranca e as normas sanitarias dos estabeleci-
mentos e espagos destinados a eventos gastrondmicos. Também foram mencionadas a existéncia de
espacos publicos considerados acessiveis e a utilizacdo de canais digitais para divulgacao turistica.
Esses elementos sugerem a presenca de condi¢des iniciais que podem favorecer o desenvolvimento
e a comunicacdo de experiéncias gastronOmicas, embora a pesquisa ndo permita avaliar a efetivida-

de, a qualidade ou a integracao dessas estruturas e ferramentas entre os municipios.
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A anadlise conjunta dos resultados permite identificar, portanto, uma assimetria entre duas
dimensodes: potencialidade e estruturacdo. A primeira manifesta-se na visualizacdo da gastronomia
como elemento de atratividade turistica e na diversidade de referéncias culindrias, produtos, even-
tos e recursos culturais identificados pelos participantes. A segunda mostra-se ainda incipiente, so-
bretudo no que se refere a institucionalizacdo do segmento, a articulacdo entre os atores, as politi-
cas publicas e a integracdo das iniciativas em escala regional.

Nesse contexto, a cooperacao intermunicipal aparece como uma possibilidade estratégica
para transformar recursos dispersos em uma oferta turistica articulada. As respostas indicaram que
acdes conjuntas podem contribuir para ampliar a visibilidade dos municipios, favorecer a construcdo
de roteiros integrados e estimular a permanéncia dos visitantes. A gastronomia, nesse sentido, pode
atuar ndo apenas como elemento complementar da oferta turistica, mas também como instrumen-
to de promocdo e valorizacdo territorial, especialmente quando associada a construcdo de uma
identidade regional.

Os resultados sugerem, assim, que o principal desafio da RT Sol do Oeste ndo esta apenas
na identificacdo de recursos gastronOmicos, mas na capacidade de transforma-los em estratégias
efetivas de desenvolvimento turistico. Isso implica articular produtos, praticas, saberes, eventos e
estabelecimentos a acbes de planejamento, promocdo, qualificacdo, apoio aos empreendedores e
cooperacdo entre os municipios. A passagem da potencialidade a estruturacdo depende, portanto,
de uma atuacdo coordenada entre poder publico, iniciativa privada e demais atores envolvidos com
o turismo no territdrio.

Por fim, os resultados devem ser interpretados considerando o carater exploratdrio da pes-
quisa e a participagao de apenas oito respondentes, provenientes de seis dos nove municipios inte-
grantes da RT Sol do Oeste. Dessa forma, ndo se pretende realizar generalizacdes sobre a regido, mas
apresentar um diagndstico inicial acerca das percepgoes de atores relacionados ao turismo. Mesmo
diante dessa limitacdo, essas informacdes contribuem para evidenciar uma questdo relevante para
o planejamento turistico regional: existe reconhecimento da gastronomia como recurso de valoriza-
cao e diferenciacdo territorial, mas ainda hd necessidade de avancar na sua institucionalizacdo e arti-

culacdo para que esse potencial seja convertido em estratégia efetiva de desenvolvimento turistico.

4. Consideragoes finais

Os resultados evidenciam uma percepcao favoravel dos respondentes da pesquisa quanto ao
potencial do turismo gastrondmico na Regido Turistica Sol do Oeste, especialmente em razdo da
diversidade de referéncias culindrias, produtos locais, manifestacdes culturais e eventos que podem
contribuir para a composicdo de experiéncias turisticas. A gastronomia é vista, portanto, como re-
curso capaz de valorizar a identidade territorial, diversificar a oferta turistica e fortalecer a atrativi-
dade dos municipios da regiao.

Entretanto, os dados também revelam uma distancia entre o potencial percebido e o nivel de
estruturacdo do segmento. A baixa presenca de politicas publicas especificas, parcerias e iniciativas

de apoio a produtores e comerciantes indica que a gastronomia ainda ndo se encontra plenamente
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institucionalizada como componente estratégico do desenvolvimento turistico regional. Nesse sen-
tido, o principal desafio ndo consiste apenas em identificar os recursos gastronémicos, mas em criar
condicOes para articuld-los, qualifica-los e integra-los a oferta turistica.

Dessa forma, o fortalecimento do turismo gastrondmico na RT Sol do Oeste demanda maior
articulacdo entre poder publico, iniciativa privada e demais atores do territério, além de acdes in-
tegradas de planejamento, promocao, qualificacdo e cooperacao intermunicipal. A construcdo de
roteiros, experiéncias e estratégias de comunicac¢do que valorizem os recursos e saberes alimentares
locais pode contribuir para transformar a potencialidade identificada em uma estratégia efetiva de
posicionamento turistico regional.

Por fim, considerando o carater exploratdrio da pesquisa e o reduzido numero de participan-
tes, os resultados ndo permitem generalizaces para o conjunto da regido. Contudo, oferecem um
diagndstico inicial relevante sobre a percepcdo dos atores consultados e indicam caminhos para pes-
quisas futuras e para o aprofundamento de estratégias de valorizacdo da gastronomia como recurso

de desenvolvimento turistico na Regido Turistica Sol do Oeste.
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